
FEBBRAIO 01, 2018 - GUSTO IN SCENA

LA CUCINA DEL SENZA® PORTA A VENEZIA GRANDI VINI,
ECCELLENZE GASTRONOMICHE E PROFUMI DI SPEZIE

APPUNTAMENTO IL 25 - 26 FEBBRAIO A GUSTO IN SCENA

Cannella di Ceylon per dolcificare le torte, chiodi di garofano per marinare la carne. Spezie in mille usi ed ora
anche ne La #cucina (h�p://lulop.com/it_IT/tag/cucina/index) del Senza , s�le alimentare che premia il
gusto e la salute, eliminando gli eccessi e le aggiunte di zuccheri, sale e grassi, ideato dal cri�co
enogastronomico mantovano #marcellocoronini (h�p://lulop.com/it_IT/tag/marcello-coronini/index).

Avrà, infa�, per tema “La #cucina (h�p://lulop.com/it_IT/tag/cucina/index) del Senza incontra il mondo
delle spezie” il Congresso di Alta Cucina che aprirà la conven�on enogastronomica, giunta alla decima
edizione, Gusto in Scena. Due giorni di incontri e degustazioni per operatori, gourmet e pubblico, che si
svolgerà a #venezia (h�p://lulop.com/it_IT/tag/venezia/index), il 25 e 26 febbraio prossimi, nei saloni del
complesso monumentale trecentesco della Scuola Grande di San Giovanni evangelista. In contemporanea al
congresso di alta #cucina (h�p://lulop.com/it_IT/tag/cucina/index), si svolgeranno le due esposizioni di
eccellenze italiane: I Magnifici Vini, dedicato ad una selezione di can�ne rappresenta�ve di qua�ro terroir,
mare, montagna, pianura e collina; e Seduzioni di Gola, occasione speciale per scoprire prodo�
agroalimentari par�colari e di al�ssima qualità. In serata, par�rà il Fuori di Gusto, in cui tu� potranno
degustare dei preliba� “menù del Senza”, prepara� in base alle regole de La #cucina
(h�p://lulop.com/it_IT/tag/cucina/index) del Senza, nei ristoran� e hotel veneziani che aderiscono
all’evento.

I pistacchi di Bronte Dop e le mandorle siciliane, cresciu� ai piedi dell’Etna e lavora� ar�gianalmente per
preservarne la qualità; prelibate giardiniere di verdure della campagna vicen�na, tagliate a mano, con fru�a e
spezie per accostamen� sorprenden�; dal paese più alto della Sardegna, Fonni sul Gennargentu, dove i
fru�e� fioriscono a mille metri sul livello del mare e non vengono tra�a� chimicamente, arrivano le
confe�ure di mele autoctone “Trempa urruvia”; e poi le chiocciole gastronomiche, allevate libere in un orto
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